
  UNA SELEZIONE DI VINI CONSIGLIATI QUESTA SERA: 
Le bevande analcoliche: 

Succo di arancia e zenzero bio  Pian della Mussa  Bottiglia da 0,20 cl   € 4 
Kombucha:  Base thè con note di agrumi  Al calice    € 5 
Clausthaler Birra Analcolica non filtrata  Bottiglia da 0,33 cl   € 6 
 

A pagina 2 troverete una vasta selezione di mezze bottiglie 
 

Calice: 
Bollicine: 

Jolie “Mare Nostrum”  Sicilia  Firriato  € 6   Calice 
Rosa di rosè   Sicilia  Milazzo  € 6   Calice 
Champagne Brut Tradition Francia  Andrè Fays  € 10 Calice 

Bianchi fermi: 
Grillo “Mare Nostrum”  Sicilia  Arini Giacomo € 6   Calice 
Verdicchio in anfora  Marche  Filodivino  € 6   Calice 
 

Bottiglia: 
Jolie “Mare Nostrum”  Sicilia  Firriato  € 24 Bottiglia 
La nostra bollicina della casa. Fruttato, ricco, rotondo e mediterraneo. Extra dry 
Perturbato frizzante  Marche  Filodivino  € 24 Bottiglia 
Verdicchio frizzante naturale non filtrato. Fresco e beverino con note di frutta. Che buono 
Trento doc Brut Nature  Trentino  Moser  € 50 Bottiglia 
60 mesi sui lieviti. Molto secco, netto ed equilibrato con finale minerale e sapido.  
Champagne extra brut Tradition   Andrè Fays  € 50 Bottiglia 
Crosta di pane e brioche con note di frutta bianca. Vivido e delicato con buona mineralità 
 
     Bianchi fermi:  
Grillo “Mare Nostrum”  Sicilia  Giacomo Arini € 24 bottiglia 
Il nostro bianco della casa. Fruttato, leggero e mediterraneo  
Tivitti Inzolia   Sicilia      Marilena Barbera € 26 bottiglia 
Agrumi, fiori di zagara, mandorle, ginestra e pesca bianca. Al sorso è sapido e rinfrescante 
Riesling Weelfel  Wagram/Austria  Wimmer/Czerny € 30 bottiglia 
Ricco, intenso e ben fruttato con finale sapido e persistente 
Mantra Chardonnay Patagonia/Argentina Bodega Secreto € 35 bottiglia 
Frutta tropicale, agrumi e lievi sentori tostati. Teso, ricco e rinfrescante 
Chenin blanc   Sudafrica  Badenhorst  € 40 bottiglia 
Mineralità e sapidità eccellente. Speziato con sentori di frutti bianchi di pera e pesca. 
Verdicchio in anfora  Marche  Filodivino  € 24 bottiglia 
Un vino fermentato e macerato sulle bucce in anfore di terracotta. Grande struttura, palato 
pieno bilanciato dalla mineralità tipica del nostro terroir. Un’interpretazione moderna di 
una tecnica antica, a conferma della versatilità espressiva del Verdicchio. 
     Rosati fermi:  
Cariddi    Sicilia/Eolie  Colosi  € 24 bottiglia 
Sapido, fresco ed armonico. Uve Nero d’Avola dall’isola di Salina nelle Eolie 

Magnum 1,5 Lt.:  
Kikè bianco fermo   Sicilia   Fina  € 60 bottiglia 
Prosecco di Valdobbiadene Extra dry   Rebuli € 50 bottiglia 
Dubl brut rosè   Campania        Feudi San Gregorio € 70 bottiglia 


